
9月20日、全学年保護者対象の給食試食会が行われました。

暑いさなか24名の方にご参加いただきました。

ご参加くださった皆様ありがとうございました。

試食会に参加した方に感想と味について聞いてみました。

参加して・・・準備の仕方からすべて見えてよかったです。どんな給食を食べてるかわ

かって良かったです。配膳や放送の様子も知れて子供と話すとき想像しやすくなりました。

食器にひがっしーが隠れていたり完食の楽しみもあり良かったです。

味は・・・味が丁度よかったです。美味しかったです。やさしい味で食べやすかったです。

3食のバランスが取れていてあきのこない味です。味が薄めのものと程よいものを交互に

食べたりしたら、薄めのメニューは素材の味が感じられました。

ありがたいご意見をいただき、これからの励みになります。ありがとうございました。
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　 ９月分 　　　萩山小学校　食材産地表示
項目 産地 項目 産地

【にんじん】　 北海道 【あじ】 タイ・ベトナム

【玉ねぎ】 北海道 【いか】 ぺルー

【じゃがいも】 北海道 【メルルーサ】 ニュージーランド

【パセリ】 長野県 【いわし】 千葉県

【だいこん】 北海道・群馬県 【さわら】 韓国

　【きゅうり】　 秋田県 【ししゃも】 ノルウェー

【にんにく】 青森県 【オイルツナ】 中部太平洋

【生姜】 高知県・宮崎県 【ちりめんじゃこ】 瀬戸内

【セロリ】 長野県 【ちくわ】 アメリカ他

【こまつな】 東村山市・茨城県 【かつおぶし】 鹿児島県

【きゃべつ】 長野県・群馬県・岩手県 藻　類

【チンゲン菜】 茨城県 【乾燥わかめ】 鳴門海峡

【にら】 茨城県 【ひじき】 北海道

【さといも】 千葉県 【昆布】 北海道

【さつまいも】 千葉県 穀類

【ピーマン】 茨城県 【米（こしいぶき）】 新潟県

【なす】 群馬県 【麦】 福井県・富山県・石川県

【もやし】 栃木県 【うどん】 香川県

【かぼちゃ】 北海道 【麦】 福井県・富山県・石川県

【ねぎ】 青森県・長野県 【スパゲティ】 カナダ・アメリカ

【トマト】 青森県 【パン粉】 アメリカ・カナダ・北海道

【きゅうり】 岩手県 【上新粉】 新潟県・埼玉県

【えのき】 新潟県 【白玉粉】 千葉県・秋田県

【しめじ】 長野県 卵類

【レモン】 愛媛県 【鶏卵】 千葉県

【梨】 福島県 乳類

【巨峰】 山梨県 牛乳 郡馬県

肉類 種実類

【とりにく】 岩手県 【ごま】 中南米

【豚肉】 東京都 その他

【ベーコン・ウィンナー】 千葉県・群馬県 【こんにゃく類】 郡馬県・高知県

【とりがら】 岩手県 【緑豆春雨】 タイ

豆類 【でんぷん】 北海道

【豆乳】 滋賀県 【ワイン】 長野県

【油揚げ】 宮城県 【マーガリン】 カナダ・オーストラリア

【豆腐】 宮城県 【ごま油】 アフリカ

【大豆】 北海道 【オリーブ油】 イタリア

【青大豆】 山形県

青　果　類 魚  類


